Wie entsteht
Whisky?

HERSTELLUNG Die Spirituose
wird wie Bier nur aus Malz
und Wasser hergestellt.

BAD KOTZTING. ,Die Vorgaben der Euro-
pdischen Union schreiben die Herstel-
lung von Whisky aus 1oo Prozent Gers-
tenmalz vor“, erklart Gerhard Liebl die
Regularien fiir sein hochprozentiges
Getrank. Reine Gerste konne er aber
nicht verarbeiten —,Da kommt unser
frankischer Zulieferer aus Bamberg ins
Spiel.“ Er erledigt in seiner Malzerei be-
reits einen wichtigen Zwischenschritt
auf dem Weg zum edlen Getrank nach
schottischem Vorbild.

Erste Station: Die Malzerei

Beim Malzvorgang werde dem Gersten-
korn eine warme und feuchte Umge-
bung vorgetduscht, ,damit es zu kei-
men beginnen will.“ Dazu werde es
vier Stunden in Wasser eingelegt. An-
schliefend stehen der feuchten Gerste
etwa 72 Stunden auf dem ,Malzboden*
bevor, wo sich im natiirlichen Keim-
prozess die Enzyme bilden , die spdter
fiir die Maische gebraucht werden.
yDas rauchige Aroma des von uns
verwendeten Malzes resultiert vor al-
lem aus der Trocknung®, erklart Liebl.

Der Grundstoff Gerste erhidlt durch
Bearbeitung in einer Malzerei sein
spezielles Aroma. Foto: S. Weber

Auf einem Untergrund mit ganz feinen
Offnungen werde das Malz durch
Rauch von unten getrocknet.

S~Auferdem spielt Wasser in der
Herstellung eine ungeheuer grofie Rol-
le“, erklart Liebl. Bis eine o,7 Liter-Fla-
sche Glenstilla {iber den Ladentisch ge-
hen kann, wiirden rund 100 Liter Was-
ser benotigt.

Zweiter Schritt: Die Brennerei

Geschrotet wird das Malz bereits in
Bad Kotzting. Der Schrot wird in 60
Grad warmes Wasser gegeben und auf
75 Grad erhitzt — ,Bei dieser Tempera-
tur wirken beginnen die Gerstenmalz-
Enzyme zu wirken. Die Starke aus der
Gerste wird wasserlosliches Dextrin.
Wenn der Vorgang abgeschlossen
ist, wird die Mischung wieder auf
60 Grad und schliefflich die ,Anstell-
semperatur” von 25 Gard abgekiihlt.
Vier weitere Tage dauert es, bis schlief3-
lich gebrannt werden kann: ,Das geht
dann aber im Vergleich sehr schnell”,
weifl Fachmann Liebl. Gerade hier
fehlt es nicht an Erfahrung. Die Lager-
zeiten und der Platz fiir Whiskyfasser
seien fiir die Brennerei nicht wirklich
ein Problem: ,Auch unsere anderen
Edel-Brinde verlassen nicht unter ei-
nem Jahr Lagerzeit die Brennerei, viele
brauchen auch linger.” (wf)
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